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Entrées  Plats === QUATTROFORMAGGI *1’9.- =
POTAGE DU JOUR 7. e == — Baseblanche ou tomate, gorgonzola mozzarella,-

e*s*aﬁﬂtrotta'~‘f’ = =

TAGLIATA DI MANZO BALSAMICO - 38.-
~-[Entrecote de beeuf coupée 200 gr.)

Tomates cerise, hasilic, rucola, parmesan,

.vinaigre balsamique

'TAGLIATA DI MANZO ROSMARINO 36.-
(Entrecdte de beeuf coupee 200gr.)
Gros sel et romarin

TAGLIATA DI MANZO CAFE DEPARIS  g2.-
(Entrecote de beeuf coupee 200 gr.)

ENTRECOTE GRILLEE 200 GR. 34.-
TRANCHES A LA CREME CAFE DE PARIS 28.-

SALTIMBOCCA 38.-
(Noix de veau, jamtbon cru d'ltalie, sauge]
Risotto parmesan

MESCLUN DE SALADES 7. : ——— : = —— :

- DIAVOLA (PEPPERONI)

SALADE MELEE 9-- ,Sa1am| eplce [plquant] plment

PLANCHE ITALIENNE : = = e : = :
Jambon cru d’ltalie, salami, bresaola, bruschetta e , -~ CAPRA ' s A O 85

LES v,|,A'N DES

-’meage de chevre noix, mlel e

ANTIPASTO DI MARE 18.- - S e
Crevettes entieres, calamares, poulpes = e ""HAWAIENNE

PARMIGIANA DI MELANZANA  16.-
Aubergines au permesan

BEURRE MAISON HG L
SAUCE CREME CAFE DE PARIS 6.-

Nos viandes sont servies avec frites ou potatoes et [egumes.

POELEE DE GAMBAS A LAIL
et ses léegumes

— LES SUGGESTIONS

RISOTTO ALLA MILANESE

POLPO ALLA GRIGLIA Plat végétarien

[Poulpe grillé au citron)

GAMBERONI AGLIO ET BRANDY
(Gambas grillees a I'ail et brandy]

FRITTURA DI PESCE 29.-
(Friture de poisson, calamars, crevettes, eperlans]

RISOTTO CREMEUX AUX GAMBAS
ET SA BISQUE

RISOTTO AUX BOLETS 25.-

— RISOTTOS

Nos poissons sont servis avec frites, légumes et sauce tartare. RISOTTO FRUTTI DI MARE 25.-

LITALIEN ; 22.-
Steak hache, mozzarella, tomate, oignons, rucola, cheddar, pesto rouge

HG 22.- @
Steak haché, tomate, oignons, salade, raclette, lard,
ketchup-mayo

FISH 18- @®
Filet de perche panng, tomate, oignons, salade, sauce tartare

PENNE ALLA SALSICCIA 19.-
Sauce creme, chair a saucisse, oignons

TAGLIOLINI AL RA o B e
Sauc:e b?lognaise 73 o _— VEGETARIANA (VEGETARIENNE) -

V_.{;,Cceur d’ artlchauts champlgnons Iegumes dujj

TAGLIOLINI DEL CAPO 28.-
Jambon cru d’ltalie, tomates cerise, mozzarella di Bufala et rucola

LES PATES

LES BURGERS POISSONS

VEGE HG 18- @ ' ;-BRESAOLA
Pesto maison, épinards, avocat, ceuf au plat, tomate, oignons, TAGLIOLINI AUX GAMBAS 28.- L Bresao|a,rucora
~alaga ET SA BISQUE T i S - e
' ' - PROSCIUTTO = - 54
Nos burgers sant servis avec frites. o ‘ "
Sauces en supplément 1.-: Ketchup, Mayo, Moutarde, Tartare, Barbecue, HG TORTELLONEALTARTUEO AT Jampomn Cuit T TS S
TAGLIOLINI AUX QUEUES 28.- o A :
DE CIGALES DE MER : FUNQHI E.PE PfA]I‘RtOnI;IIt\IgE : o 28~ s
&D TIRAMISU 6.- @ Champlgnons — | bu 8‘8 0 a CBI’ISB Jam on CI’U ita IBI’]
ﬁ PANNA COTTA 8.- . k
€3 TARTEDU JOUR 6. O LES VINS ROUGES EN BOUTEILLE LORIENTALE %
A £ Merguez, poivrans, olives noires, chorizo
o ASSEMBLAGE DE LUINS AOC LA COTE, Z, Vaud 25.00 75¢l = 1.-

Domaine de la Diligence, Fruits noirs cerise, mdre, jalis tanins

QUATTRO STAGIONI (QUATRE SAISO
NERO D'AVOLA DOC SICILIA, RESILIENCE, ltalie 23.00 50¢cl Jambon cuit, chgmpu_:;nﬁns p0|ernS -

LES VINS BLANCS EN BUUTE"_LE Cantine Colomba Bianca, Cerise, mre, framboise, mélangés artichauts, oI;ves noires - o

avec des touches d'épices comme la vanille, le café et le cacao.

o

‘nos pizzas sont & base de sauce tomate et mozzarella.

CHASSELAS DE LUINS AOC LA COTE, Z, Vaud 25.00 75¢l
Domaine de la Diligence, Bouche ample, fruitée, NERO D'AVOLA DOC SICILIA, RESILIENCE, Italie 33.00 75¢
avec des arémes de fleurs blanches et de tilleul Cantine Colomba Bianca, Cerise, mire, frambaise, mélanges

avec des touches d'épices comme la vanille, le café et le cacao.
JOHANNISBERG DU VALAIS AOC, Valais 20.00 S0¢cl
Domaine Frédéric Zufferey, Nez élégant avec des notes TOSCANA ROSSO IGT, DIGIA, Italie 30.00 75¢l
de fleurs blanches, de chevrefeuille et d'amandes grillées. Franco Batzella, Parfum de fruits rouges aux notes épicées, menthe
LES ROSES EN BOUTEILLE .

LES MINERALES
ROSE DE LUINS AOC LA COTE, Z, Vaud 25.00 75¢l :
Domaine de la Diligence, Ass. Pinat, Gamaret et Garanair, COCA-COLA, COCAZERO 5.00 50¢cl
fruits rouges, fraises et frambaises

FANTA 5.00 50¢cl

DELICIEUSE ROSE, VDP D'OC IGP, France 27.00 75¢l :
Domaine des Yeuses, Robe péle, son nez est a la fois fruité, gourmand et minéral THE FROID CITRON 5.00 50¢



